Mozliwo$¢ dofinansowania

PRO FUNGI

doradztwo szkolenia

Pro Fungi
Doradztwo
Szkolenia Maciej
Grzeszek

Brak ocen dla tego dostawcy

Technologia uprawy pieczarek z 4 500,00 PLN brutto

uwzglednieniem zielonych umiejetnosci. 4 500,00 PLN netto
281,25 PLN brutto/h

281,25 PLN netto/h

Numer ustugi 2025/10/22/15234/3098404

© Czechowice-Dziedzice / stacjonarna
& Ustuga szkoleniowa

® 16h

5 10.01.2026 do 11.01.2026

Informacje podstawowe

Kategoria

Grupa docelowa ustugi

Ekologia i rolnictwo / Rolnictwo

Szkolenie skierowane jest do oséb dorostych zainteresowanych
rozpoczeciem uprawy pieczarek lub chcacych rozpoczaé prace w
pieczarkarni. Nie jest wymagane wczesniejsze doswiadczenie w branzy
pieczarkarskiej.

Minimalna liczba uczestnikow 3
Maksymalna liczba uczestnikow 12

Data zakonczenia rekrutacji 09-01-2026
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna

Liczba godzin ustugi

Podstawa uzyskania wpisu do BUR

Cel

Cel edukacyjny

16

Znak Jakosci Matopolskich Standardéw Ustug Edukacyjno-Szkoleniowych
(MSUES) - wersja 2.0

Po zakonczeniu szkolenia uczestnicy nabierajg podstawowej wiedzy na temat budowy i niezbednego wyposazenia
pieczarkarni, surowcéw do produkcji pieczarek, technologii uprawy oraz ochrony pieczarki przed chorobami i
szkodnikami z uwzglednieniem zielonych umiejetnosci w zakresie zrownowazonej i efektywnej srodowiskowo uprawy

pieczarek.



Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia si¢

zna surowce do produkcji pieczarek

potrafi opisa¢ parametry
poszczegolnych surowcéw do produkciji
pieczarek

zna proces produkcji podtoza do uprawy
pieczarek

zna podstawowe elementy wyposazenia
pieczarkarni oraz ich funkcje
technologiczne.

zna zasady projektowania pieczarkarni
w duchu zréwnowazonego rozwoju.

Zna technologie ograniczajgce zuzycie
energii, wody i emisji CO2 w procesie
uprawy pieczarek.

Uczestnik potrafi oceni¢ jakos¢ podtoza
ze wzgledu na jego parametry
fizykochemiczne i strukture

Uczestnik potrafi oméwi¢ sposob
naktadania podtoza ze wzgledu na
rodzaj stosowanej technologii

Uczestnik potrafi oméwi¢ sposéb
naktadania okrywy. Zna i omawia
zielone aspekty technologii naktadania
okrywy beztorfowej.

Uczestnik omawia choroby pieczarek z
wzglednieniem ich pochodzenia

Uczestnik potrafi opisa¢ objawy choréb
pieczarek

Kryteria weryfikacji

potrafi wymieni¢ oméwione na
szkoleniu surowce niezbedne do
produkgciji pieczraek

potrafi wskaza¢ wymagane parametry
fizykochemiczne surowcéw do
produkc;ji pieczarek

potrafi wymienié fazy produkcji podtoza

Uczestnik potrafi wymieni¢ gtéwne
pomieszczenia i urzadzenia w
pieczarkarni oraz wskazac ich
przeznaczenie.

Uczestnik wskazuje czynniki
wplywajace na zielonos¢ obiektu
(lokalizacja, materiaty, efektywnos$¢
energetyczna, obieg wody).

Uczestnik wymienia przyktady zielonych
rozwigzan: odzysk ciepta, systemy
rekuperacji, automatyzacje klimatu,
fotowoltaike.

Uczestnik wymienia parametry podtoza
okreslajace jego jakosé

Uczestnik wskazuje réznice w
naktadaniu podtoza luzem i w kostce

Wymienia parametry techniczne i
fizykochemiczne istotne przy
naktadaniu okrywy.

Potrafi wskaza¢ ekologiczne aspekty w
procesie doboru okrywy.

Potrafi wymieni¢ choroby pieczarek i
usystematyzowac je ze wzgledu na
pochodzenie

Wymienia co najmniej 3
charakterystyczne cechy
poszcegolnych choréb pieczarek

Metoda walidacji

Test teoretyczny z wynikiem
generowanym automatycznie

Test teoretyczny z wynikiem
generowanym automatycznie

Test teoretyczny z wynikiem
generowanym automatycznie

Test teoretyczny z wynikiem
generowanym automatycznie

Test teoretyczny z wynikiem
generowanym automatycznie

Test teoretyczny z wynikiem
generowanym automatycznie

Test teoretyczny z wynikiem
generowanym automatycznie

Test teoretyczny z wynikiem
generowanym automatycznie

Test teoretyczny z wynikiem
generowanym automatycznie

Test teoretyczny z wynikiem
generowanym automatycznie

Test teoretyczny z wynikiem
generowanym automatycznie

Test teoretyczny z wynikiem
generowanym automatycznie



Efekty uczenia sie

zna zrédta infekcji w chorobach
pieczarek

Uczestnik wskazuje i omawia

Kryteria weryfikacji

Wymienia mozliwe Zrddta infekcji w
poszczegolnych chorobach pieczarek

Potrafi wymieni¢ gtéwne filary

Metoda walidacji

Test teoretyczny z wynikiem
generowanym automatycznie

Test teoretyczny z wynikiem

profilaktyki w uprawie pieczarek zgodne .
generowanym automatycznie

z zasadami zréwnowazonego rozwoju

pozachemiczne sposoby zapobiegania
chorobom pieczarek

wymienia mozliwe warianty
ekologicznego wykorzystania resztek
podtoza po zbiorach

Test teoretyczny z wynikiem
generowanym automatycznie

omawia zamkniety obieg materii
organicznej w uprawie ekologicznej

Kwalifikacje

Kompetencje
Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.
Warunki uznania kompetencji

Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie?
TAK

Pytanie 2. Czy dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach
uczenia sie kryteria ich weryfikacji?

TAK

Pytanie 3. Czy dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i
szkolenia od walidac;ji?

TAK

Program

Niniejsze szkolenie skierowane jest do os6b dorostych chcacych pozna¢ od podstaw technologie uprawy pieczarki. Prowadzi do nabycia
kompetencji niezbednych do rozpoczecia samodzielnej uprawy albo do pracy w pieczarkarni. Po ukonczeniu szkolenia uczetsnicy
nabywaja ogolnej wiedzy w zakresie budowy pieczarkarni i niezbednego wyposazenia, technologii uprawy i zbioru oraz choréb pieczarek i
sposobow ich zapobieganiu.

Nie jest wymagane wczesniejsze doswiadczenie, szkolenie skierowane jest do wszystkich oséb zainteresowanych uprawa pieczarek.
Warunki organizacyjne:

¢ QOrganizatror szkolenia zapewnia niezbedne materiaty - skrypt z prezentaciji, notatniki, dtugopisy.
¢ Sala szkoleniowa wyposazona jest w flipchart, rzutnik oraz ekran.

Szkolenie organizowane jest w formie stacjonarnej i obejmuje tgcznie 16 h teoretycznych. W pierwszym dniu szkolenia przewidziano 2
przerwy kawowe 10 minutowe oraz jedng dtuzsza przerwe 30 minutowa. W drugim dniu szkolenia przewidziano 2 przerwy 10 minutowe
oraz jedng dtuzsza przerwe 20 minutowa. Przerwy sg wliczone w czas szkolenia.

Szkolenie jest prowadzone w godzinach zegarowych.



Program szkolenia obejmuje 4 moduty:

e Surowce do produkcji pieczarek.
e Budowa i wyposazenie pieczarkarni.

Technologia uprawy.
e Ochrona pieczarki-choroby i szkodniki.

Walidacja odbywac sie bedzie w formie testu teoretycznego z wynikiem generowanym automatycznie.

W drugim dniu szkolenia przewidziana jest 1 godzinna wizyta w pieczarkarni, w trakcie ktérej Uczestnicy bedg mieli mozliwo$¢ obejrzenia
hal produkcyjnych oraz etapu uprawy. Ze wzgledu na specyfike pracy pieczarkarni i rézne etapy uprawy w poszczegdlnych zaktadach,
miejsce wizyty zostanie podane na 2 dni przed rozpoczeciem szkolenia, jednak z zapewnieniem, ze bedzie to w odlegtosci do 10 km od
miejsca zajec teoretycznych.

Pieczarkarnie sg zaktadami produkcyjnymi dziatajgcymi zgodnie z zasadami zielonosci i zrébwnowazonego rozwoju. Uczestnicy szkolenia
zdobeda wiedze na temat efektywnego zarzadzania zasobami naturalnymi, wykorzystania odnawialnych i lokalnych surowcéw,
minimalizacji stosowania $rodkéw chemicznych oraz systemu gospodarki w obiegu zamknigtym.

Harmonogram

Liczba przedmiotow/zajeé: 36

Przedmiot / temat Data realizacji Godzina Godzina
Prowadzacy

L. L, . ) . Liczba godzin
zajeé zajeé rozpoczecia zakonczenia

Dzien 1.

Otwarcie
szkolenia,
przywitanie -

. Maciej Grzeszek 10-01-2026 08:00 08:20 00:20
uczestnikow,
wprowadzenie do
tematyki

szkolenia.

Surowce

do produkgiji

pieczarek -

rodzaje. Obieg Maciej Grzeszek 10-01-2026 08:20 08:50 00:30
zamkniety

materii

organicznej.

Grzybnia -

rodzaje, Maciej Grzeszek 10-01-2026 08:50 09:20 00:30
wilasciwosci i
proces produkcji.
) Przerwa
Maciej Grzeszek 10-01-2026 09:20 09:30 00:10

kawowa



Przedmiot / temat

zajec

Podtoze -

surowce do
produkc;ji, etapy
produkgiji, fazy
podtoza,
schemat
produkgiji.

Dodatki do

podioza-rodzaje i
efekt dziatania.

Okrywa -

sktadniki,
optymalne
witasciwosci
fizyczne i
chemiczne,
sposéb
naktadania z
uwzglednieniem
aspektow
ekologii.

Test

teoretyczny

Przerwa

kawowa

llosé i

rodzaje
pomieszczen w
pieczarkarni.

Charakterystykai
wielko$é
pomieszczen w
pieczarkarni.

EPEE Wady i
zalety réznych
materiatéw
stosowanych do
budowy
pieczarkarni.

Kontrola

klimatu w
pieczarkarni.

Prowadzacy

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Data realizacji
zajeé

10-01-2026

10-01-2026

10-01-2026

10-01-2026

10-01-2026

10-01-2026

10-01-2026

10-01-2026

10-01-2026

Godzina
rozpoczecia

09:30

10:10

10:30

11:00

11:10

11:20

11:50

12:20

12:40

Godzina
zakonczenia

10:10

10:30

11:00

11:10

11:20

11:50

12:20

12:40

13:20

Liczba godzin

00:40

00:20

00:30

00:10

00:10

00:30

00:30

00:20

00:40



Przedmiot / temat
zajec

Przerwa

obiadowa

Charakterystyka
maszyny
zatadunkowej
przy wspotpracy
z zewnetrznymi
maszynami,
omowienie
procesu
zatadunku.

Systemy

podlewania -
rodzaje, wady i
zalety z
uwzglednieniem
oszczednosci
wody oraz
redukgiji
odciekéw i
Sciekow.

Regaty

uprawowe -
rodzaje, wady i
zalety réznych
materiatéw oraz
ich wptyw na
srodowisko
naturalne.

Wozki do

zbioru - rodzaje.

D est

teoretyczny.

Dzieri 2.

Podtoze: ocena
podtoza,
naktadanie
podtoza luzem i
w kostkach,
obserwacja
podtoza i
regulacja
temperatury.

Prowadzacy

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Data realizacji
zajeé

10-01-2026

10-01-2026

10-01-2026

10-01-2026

10-01-2026

10-01-2026

11-01-2026

Godzina
rozpoczecia

13:20

13:50

14:20

15:00

15:30

15:50

08:00

Godzina
zakonczenia

13:50

14:20

15:00

15:30

15:50

16:00

08:40

Liczba godzin

00:30

00:30

00:40

00:30

00:20

00:10

00:40



Przedmiot / temat
zajec

Podlewanie -
dobér schematu i
dawek.

Przerost
okrywy -
parametry
klimatu i
czesanie.

Przerwa

kawowa.

Szok czyli

regulowanie
ilosci
powstajacych
zawigzkow.

PEPER) Ustalenie
rodzaju szoku i
momentu jego
rozpoczecia.
Parametry szoku:
temperatura
podtoza i
powietrza, klimat
w hali, struktura
okrywy,
wilgotnosé¢,
poziom CO2.

Wzrost

owocnikow i
zbior -
wprowadzenie.

@R Zasady

utrzymywania
mikroklimatu w
hali uprawowe;j.

Przerwa

kawowa.

Podlewanie -
zasady.

D 2616 -

ogolne zasady.

Prowadzacy

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Maciej Grzeszek

Data realizacji
zajeé

11-01-2026

11-01-2026

11-01-2026

11-01-2026

11-01-2026

11-01-2026

11-01-2026

11-01-2026

11-01-2026

11-01-2026

Godzina
rozpoczecia

08:40

09:00

09:30

09:40

10:10

10:40

11:00

11:30

11:40

12:00

Godzina
zakonczenia

09:00

09:30

09:40

10:10

10:40

11:00

11:30

11:40

12:00

12:30

Liczba godzin

00:20

00:30

00:10

00:30

00:30

00:20

00:30

00:10

00:20

00:30



Przedmiot / temat Data realizacji Godzina Godzina
Prowadzacy

" L, . 3 . Liczba godzin
zajeé zajeé rozpoczecia zakoriczenia

Postepowanie Maciej Grzeszek 11-01-2026 12:30 13:00 00:30
miedzy rzutami.

e Test

Maciej Grzeszek 11-01-2026 13:00 13:10 00:10
teoretyczny.

kePE ) Przerwa .
; Maciej Grzeszek 11-01-2026 13:10 13:30 00:20
obiadowa

Choroby

pieczarki:
grzybowe,
bakteryjne,
wirusowe,
szkodniki
pieczarek,
choroby
nieinfekcyjne -
rodzaja,
charakterystyka,
profilaktyka.

Maciej Grzeszek 11-01-2026 13:30 14:10 00:40

Profilaktyka i
zwalczanie
choréb pieczarek
z zachowaniem
zasad ekologii i
zréwnowazonego

Maciej Grzeszek 11-01-2026 14:10 14:40 00:30

rozwoju.

Przejazd

do pieczarkarni -

ogladanie hal

uprawowych, Maciej Grzeszek 11-01-2026 14:40 16:00 01:20
podsumowanie i

pozegnanie

Uczestnikow.

Cennik

Cennik

Rodzaj ceny Cena
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 4 500,00 PLN

Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 4 500,00 PLN



Koszt osobogodziny brutto 281,25 PLN

Koszt osobogodziny netto 281,25 PLN

Prowadzgcy

Liczba prowadzacych: 1

O
o

121

Maciej Grzeszek

Inzynier ogrodnictwa, od kilkudziesieciu lat czynny zawodowo specjalista w zakresie uprawy
grzybéw.

Ukonczyt liczne kursy i szkolenia — takze zagraniczne — w zakresie uprawy grzybow i produkcji
surowcow do ich uprawy oraz profesjonalnego doradztwa w tym zakresie. Praktyczne
doswiadczenie zdobywat pracujac jako Doradca w wytworni podtoza do uprawy pieczarek.

0d 2016 roku wtasciciel firmy doradczo-szkoleniowej w zakresie uprawy grzybéw, dzieki ktérej tgczy
pasje z praca. Pracuje w $rodowisku miedzynarodowym i wielokulturowym.

Stale wspotpracuje z producentami z Polski, Hiszpanii, Holandii, Niemiec i Irlandii zaréwno na
gruncie polskim, jak i zagranicznym, wymieniajac doswiadczenia w zakresie uprawy grzybdw,
produkcji podtoza i okrywy. Zna mocne i stabe strony pieczarkarstwa, jest Swiadkiem i uczestnikiem
przemian w tej branzy.

Regularnie uczestniczy w spotkaniach i kursach branzowych oraz cyklicznie publikuje artykuty w
biuletynie branzowym ,Pieczarkarz”. Stale podnosi swoje kwalifikacje w dziedzinie nie tylko
doradztwa i szkolen, ale takze w zakresie stosowania nowoczesnych technologii w uprawie
grzybéw.

W ostatnich 5 latach przeprowadzit szkolenia oraz ustugi doradcze dla ok. 2500 pracownikéw
kazdego szczebla zwigzanych z uprawa pieczarek oraz innych grzybéw (boczniak, grzyby
egzotyczne).

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Uczestnicy otrzymuja skrypty z prezentacji, notatniki i dtugopisy.

Adres

ul. Nad Biatkg 1E

43-502 Czechowice-Dziedzice

woj. Slaskie

Sala szkoleniowa znajduje sie w odrestaurowanym budynku dawnego Domu Kultury w pétnocnej czesci Czechowic-
Dziedzic. Budynek jest dostosowany do przeprowadzenia szkolen, z profesjonalnym wyposazeniem, jest w petni
dostosowany dla oséb z niepetnosprawnos$ciami. Dysponuje bezptatnym parkingiem.

Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi



o Klimatyzacja
o Wifi

Kontakt

o Maciej Grzeszek
ﬁ E-mail profungi.pl@gmail.com

Telefon (+48) 601 594 449



